FOTO IN UNIFORME

Nome e cognomeMarcello FOTIA nato a Napoli il 21.04.1980
Marital status: coniugato, con prole

ResidenceAnzio (RM) localita Lavinio Lido di Enea Via Montisnc
Mobile :3805431932

E-mail : marcellodivinacommeda@hotmail.it

OBBIETTIVI PROFESSIO NALI
Migliorarsi sempre

ISTRUZIONE

TITOLO : Diploma scuola alberghiero
ANNO : 2001
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SCUOLA: Istituto Alberghiero Marco Gavio Apicio

CITTA: Anzio (RM)

ATTUALE ATTI VI T AYORATIVI VA: Titolare
del | 6attivit?” di ri st or ag#i
DIVINA COMMEDIA, sita in Anzio (RM)
Via Dante nr.43

ULTERIORI TITOLI:
1. Istruttore della Scuola lItaliana Pizzaioli;
2. Membro della Federazione Italiana Cuochi;
3. Membro della Federazione ItalianaPizzaioli nel
Mondo;

4. Membr o del Club Piatto D3Or ams
5.Membro dell 6Accademia Pizzai ol
6.Pr of essor e Esterno pressao | & I

Marco Gavio Apicio di Anzio;

7.Presidente di commissione esterno per gli esami

di qualifica del 3° anno presso iktitato Istituto

Scolastico, quale membro della Federazione

Italiana Cuochi;

8. Riconoscimento da parte del Comune di Nettuno
per la vittoria al World Cup Pizza 2012
9.l nserito nell danno 2=0 0= nel |l 0O

protagonisti nel mondo pizza nazionale itasano o

e e e S e | - () i () e | = R | =G €

tra passato e futuroéeé. o6 Di Gi

IMPEGNI NEL SOCIALE:

1. Membro della squadra R2 di ristoratori
volontari di Protezione Civile della Regione
Lazio;

2. Guardia Zoofila nei Comuni di Anzio/Netturo;

SrEREaghar NN ZeZ A= 0N e del | a gi or n aj@@a
dove ogni anno una classe di scuola elementare
facente parte del Circolo didattico di Anzio
partecipa vivamente nel fare la pizzapresso
N T e SR DI VI NA COMMEDI A;
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4. Presidente Giuria Memorial Canali 0
manifestazione gastronomica che si svolge in

Anzio (RM);
ALTRO:
1. Titolare di patentino per funghi;
e e o 0 s o e = di brevetto d a sub
g o= =0 5SS S —0=Grl=a-Z-=0=h-e—=—P =S =—_G§-

3. Patente Europea per informatica;

ESPERIENZA LAVORATIVA

Sin dal 1994 ho iniziato a lavorare comaroeriere nei ristoranti di
zona dove abitavo. Nel 1996 mi iscrivevo presso la scuaiasoprae
contemporaneamente iniziavo a lavorare nelle cucine dei ristoranti
appassionandomi sempre piu a questo lavoro. Una volta diplomato,
da subito ho lavorato come woco in diverse trattorie della zona
anziate tantd che nel 2004 decidevo
il pieno salto, ovvero, avere una propria attivita di ristorazione con
pizzeria. Trovando non poche difficolta ad avviare tale mio esercizio,
vista anche la mia giovane eta e soprattutto non avendo a
disposizione enormi risorse economiche, mi buttavo a tempo pieno per
migliorare la qualita dei miei prodotti in cucinaed anche in pizzeria;
per la precisione nel 2009 decidevo drcrescere il mio lived
professionale e cimentarmi personalmente anche nella cultura della
pizza. Di fatti, da quel momento, utilizzando la mia esperienza di chef
e, dopo aver frequentato la Scuola Italiana Pizzaioli di Caorle
(Venezia), fino a diventarne anche istruttore, laimvita professionale
ha avuto un lieto risvolto.

Alla luce di cio indico qui di seguito i titoli, che con sommo
orgoglio, ho conquistato:
1. Anno 2010- Campionato Europeo Di Pizza A @ 1° classificato su
40 finalisti (selezionati nelle fasi eliminatorigjale competizione si
svolgeva in Francia ed io, in questa squadra composta dal pizzaiolo
edaumc hef, ricoprivo questoultimo ru
2. Anno 20100 Campionato Mondiale della Pizza a Salsomaggidre
10° classificato su 5Qfartecipanti;
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3. Anno 2010 & Manifestazione per chef- Trofeo Heinz Beck a
Salsomaggiore TermB° classificato s@0 finalisti (selezionati nelle
fasi eliminatorie)

4. Anno 2011- Campionato Mondiale della Pizza su MSC Crociére
2° classificato s40 partecipant

5. Anno 20110 Manifestazione pe chef - Trofeo Heinz Beck a
Salsomaggiore Term8° classificato s@0 finalisti (selezionati nelle
fasi eliminatorie);

6. Anno 20116 Competizione per chef presso Istituto Alberghiero di
Fiuggi 3° classificato su 20 partecipaatiinvito;

7. Anno 20120 Competizione per chefin Cooking Contestpresso
Istituto Alberghiero di Formia 3° classificato sB0 partecipantiad
invito;

8. Anno 201206 Qualificazione Campionato Europeo della pizza a
Roma- 2° classificato s60 partecipanti;

9. Anno 2012 6 Campionato Europeo dlla pizza a Parigi- 5°
classificato s40 finalisti (selezionati nelle fasi eliminatorie);

10.Anno 20120 Manifestazione per ched Spaghett o DO6Or o C
Italia a Roma 1° classificato suU30 partecipanti in seno alla
medesima manifestazione si svolgevanaltresi le seguenti
specialita:

a. Calzone D.0O.Cd 4° classificato sB0 partecipanti
b. Margherita D.O.C.d 5° classificato s60 partecipanti

11.Anno 20128 Coppa ltalia Pizza in pala a/elletri 3° classificato su
50 partecipanti.

12Anno 2012 & 15" Edizione Pizzaa |l o del | Koma n o a
specificatamente classificatosi:

a. Pizza dolced 2° classificato sB0 partecipanti
b. Pizza innovativad 3° classificato s60 partecipanti

13.Anno 20120 Pizza World Cup 2012 a Romal’ classificato s&0

finalisti (selezionati nelle fasileninatorie).
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ALCUNE COMPOSIZIONI
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PROGETTO SUPPLI

Il progetto prevede la produzione e

distribuzione di suppli di alto livello qualitativo ad un costo estremamente
concorrenziale.

A questo verra associato un piano di comunicazione che peesedsibilizzazione

su tematiche di natura sociale oltre al sostiedtien di determinatscopi costitutivi
di associazioni no profit.

N(e 2 2@
(eSS Seimi

..... e ho detto tutto !
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Di seguito alcuni esempi:
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