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 FOTO IN UNIFORME                     

 

 

Nome e cognome : Marcello FOTIA, nato a Napoli il 21.04.1980 

Marital status: coniugato, con prole   

Residence: Anzio (RM) località Lavinio Lido di Enea Via Monti snc 

Mobile : 3805431932 

E-mail : marcellodivinacommedia@hotmail.it  

O B B I E T T I V I  P R O F E S S I O N A L I  

Migliorarsi sempre  

I S T R U Z I O N E  

 

T ITOLO :  D ip loma scuo la  a lbe rgh ie ro   

ANNO :  2001 
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SCUOLA:  I s t i t u to  A lbe rgh iero  Marco  Gav io  Ap ic io    

C ITTA:  Anz io  (RM) 

ATTUALE ATTIVITAõ LAV ORATIVI VA :  T i to la re  

dellõattivit¨ di ristorazione/pizzeria LA 

DIVINA COMMEDIA,  s i ta  i n  Anz io  (RM)  

V ia  Dante  n r .43 

  

ULTERIORI  T ITOLI :   

1 . I s t ru t to re  de l l a  Scuo la  I ta l i ana  P izza io l i ; 

2 . Membro  de l l a  Federaz ione  I ta l iana  Cuoch i ; 

3 . Membro  de l l a  Federaz ione  I ta l iana P izza io l i  ne l  

Mondo; 

4 . Membro del Club Piatto DõOro;  

5 . Membro dellõAccademia Pizzaioli Italiani;  

6 . Professore Esterno presso lõIstituto Alberghiero 

Marco  Gav io  Ap ic io  d i  Anz io ; 

7 . Pres iden te  d i  commiss ione  es te rno  pe r  g l i  esami  

d i  qua l i f i ca  de l  3°  anno  p resso  i l c i t a to  I s t i t u to  

Sco las t i co ,  qua le  membro  de l l a  Federaz ione  

I ta l i ana  Cuoch i;  

8 . Riconosc imento  da  par te  de l  Comune  d i  Ne t tuno 

pe r  l a  v i t t o r i a  a l  Wor ld  Cup P izza  2012 

9 . Inserito nellõanno 2012 nellõelenco dei primi 20 

pro tagon is t i  ne l  mondo p i zza  naz iona le  i t a l iano  ð 

Libro intitolato òIeri, oggi e domanié.. la pizza 

tra passato e futuroéé.ó Di Giuseppe Rotolo  

 

IMPEGNI  NEL  SOCIALE:  

1 . Membro  de l l a  squadra  R2 d i  r i s to ra tor i  

vo lon ta r i  d i  Pro tez ione  C iv i le  de l l a  Reg ione  

Laz io ; 

2 . Guard ia  Zoo f i l a  ne i  Comun i  d i  Anz io /Net tuno ; 

3 . Organizzatore della giornata òMani in Pastaó   

dove  ogn i  anno  una  c lasse  d i  scuo la  e lementa re  

facen te  par te  de l  C i rco lo  d ida t t i co  d i  Anz io  

par tec ipa  v i vamente  ne l  f a re  l a  p i zza p resso 

lõattivit¨ DIVINA COMMEDIA; 



 
 

Pagina 3 

 

 

NOME COGNOME NO. TELEFONO E INDIRIZZO E-MAIL E/O SITO  

4 . Pres iden te  G iu r ia  Memor ia l  Cana l i  ð 

man i fes taz ione  gas t ronomica  che  s i  svo lge  i n  

Anz io  (RM) ; 

ALTRO:  

1 . T i to la re  d i  pa ten t i no  pe r  fungh i ; 

2 . Titolare di brevetto da sub òADVANCEDó 

dellõAssociazione P.S.S. 

3 . Paten te  Europea  per  i n fo rmat i ca ; 

 

E SP E R I E N Z A  L A V O R A T I V A  

 

Sin dal 1994 ho iniziato a lavorare come cameriere nei ristoranti di 

zona dove abitavo. Nel 1996 mi iscrivevo presso la scuola ut sopra e 

contemporaneamente iniziavo a lavorare nelle cucine dei ristoranti 

appassionandomi sempre più a questo lavoro. Una volta diplomato, 

da subito ho lavorato come cuoco in diverse trattorie della zona 

anziate tantõ¯ che nel 2004 decidevo che era giunto il momento di fare 

il pieno salto, ovvero, avere una propria attività di ristorazione con 

pizzeria. Trovando non poche difficoltà ad avviare tale mio esercizio, 

vista anche la mia giovane età e soprattutto non avendo a 

disposizione enormi risorse economiche, mi buttavo a tempo pieno per 

migliorare la qualità dei miei prodotti in cucina ed anche in pizzeria; 

per la precisione nel 2009 decidevo di accrescere il mio livello 

professionale e cimentarmi personalmente anche nella cultura della 

pizza. Di fatti, da quel momento, utilizzando la mia esperienza di chef 

e, dopo aver frequentato la Scuola Italiana Pizzaioli di Caorle 

(Venezia), fino a diventarne anche istruttore, la mia vita professionale 

ha avuto un lieto risvolto. 

 

Alla luce di ciò indico qui di seguito i titoli, che con sommo 

orgoglio, ho conquistato: 

1. Anno 2010 - Campionato Europeo Di Pizza A 2 ð 1° classificato su 

40 finalisti (selezionati nelle fasi eliminatorie); tale competizione si 

svolgeva in Francia ed io, in questa squadra composta dal pizzaiolo 

e da uno chef, ricoprivo questõultimo ruolo. 

2. Anno 2010 ð Campionato Mondiale della Pizza a Salsomaggiore ð 

10° classificato su 500 partecipanti; 
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3. Anno 2010 ð Manifestazione per chef - Trofeo Heinz Beck a 

Salsomaggiore Terme 5° classificato su 30 finalisti (selezionati nelle 

fasi eliminatorie);  

4. Anno 2011 - Campionato Mondiale della Pizza su MSC Crociere ð 

2° classificato su 40 partecipanti; 

5. Anno 2011 ð Manifestazione per chef - Trofeo Heinz Beck a 

Salsomaggiore Terme 3° classificato su 30 finalisti (selezionati nelle 

fasi eliminatorie); 

6. Anno 2011 ð Competizione per chef presso Istituto Alberghiero di 

Fiuggi 3° classificato su 20 partecipanti ad invito; 
 

 

7. Anno 2012 ð Competizione per chef in Cooking Contest presso 

Istituto Alberghiero di Formia 3° classificato su 30 partecipanti ad 

invito; 

8. Anno 2012 ð Qualificazione Campionato Europeo della pizza a 

Roma - 2° classificato su 50 partecipanti; 

9. Anno 2012 ð Campionato Europeo della pizza a Parigi - 5° 

classificato su 40 finalisti (selezionati nelle fasi eliminatorie);  

10. Anno 2012 ð Manifestazione per chef ð Spaghetto DõOro Coppa 

Italia  a Roma 1° classificato su 30 partecipanti; in seno alla 

medesima manifestazione si svolgevano altresì le seguenti 

specialità: 

a. Calzone D.O.C. ð 4° classificato su 50 partecipanti 

b. Margherita D.O.C. ð 5° classificato su 50 partecipanti 

11. Anno 2012 ð Coppa Italia Pizza in pala a Velletri 3° classificato su 

50 partecipanti. 

12. Anno 2012 ð 15^ Edizione Pizzaiolo dellõanno a Roma 

specificatamente classificatosi: 

a. Pizza dolce ð 2° classificato su 50 partecipanti 

b. Pizza innovativa ð 3° classificato su 50 partecipanti 

13. Anno 2012 ð Pizza World Cup 2012 a Roma - 1° classificato su 50 

finalisti (selezionati nelle fasi eliminatorie).   
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ALCUNE COMPOSIZIONI 
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I l progetto prevede la produzione e 

distribuzione di supplì di alto livello qualitativo ad un costo estremamente 

concorrenziale. 

A questo verrà associato un piano di comunicazione che preveda la sensibilizzazione 

su tematiche di natura sociale oltre al sostegno fattivo di determinati scopi costitutivi 

di associazioni no profit. 

 

 

PROGETTO SUPPLÌ   
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Di seguito alcuni esempi: 
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